
2800



3800

2500



Êàëüìàðû âî ôðèòþðå  ñ ×åñíî÷íûì Àéîëè  (30 гр)

Êðåâåòêè âî ôðèòþðå  ñ ñîóñîì Òàðòàð (30 )гр

Ãðèáû âî ôðèòþðå ñ ×åñíî÷íûì Àéîëè (30 )гр

Êîðçèíà Êóðèíûõ Ïàëî÷åê âî ôðèòþðå ñî Ñëàäêèì ×èëè (30 )гр

Êóðèíûå Êðûëûøêè Áàôôàëî - ñ çàïðàâêîé Ðàí÷ ( 30 ) гр

Ëóêîâûå Êîëüöà ñ ×åñíî÷íûì Àéîëè (30 )гр

Êàðòîôåëü-ôðè ñ êåò÷óïîì  (30 )гр

Êàðïà÷÷î èç Ãîâÿäèíû

Тонкий ломтик говядины, сыр Пармезан, 
бальзамический крем соус, лимонная цедра

Àññîðòè èç Ìåçå
Лепешка с Хумус, Табуле, 
Мутабал, йогурт и мята

Ñûðíàÿ Òàðåëêà
Сыр Моцарелла, сыр с плесенью, сыр Гауда, 
сыр Фета, грецкие орехи, виноград

4000

3400

4000

4500

2800

1700

1700

3000

2500

3500

3000Ãðå÷åñêèé ñàëàò

Смешанные листья салата, болгарский перец, 
огурцы, помидоры, оливки и сыр Фета с лимонной заправкой

3500

Òàéñêèé Ñàëàò ñ Ãîâÿäèíîé  

Обжареная говядина со смешанными листьями салата, помидорами, 
огурцами и пастой из зеленого чили перца с лаймовой заправкой

Ïî æåëàíèþ ìîæíî äîáàâèòü ê ñàëàòó:

Êðåâåòêè íà ãðèëå 120 ã

Æàðåíàÿ êóðèíàÿ ãðóäêà  120 ã

3500

3500

3000

2000
1000

Ñàëàò Êàïðåçå 

Сыр Моцарелла с помидорами, песто соус из базилика 
с оливковым маслом первого отжима

Ñàëàò Íèñóàç 

Смешенные листья салата, тунец, лук-шалот, 
вареное яйцо, оливки, помидоры черри

Ñàëàò Öåçàðü  

Листья салата с фирменным соусом из анчоусов и чеснока, 
сыром Пермезан и гренками 

Äîïîëíåíèå:

Êóðèöà íà ãðèëå  120 ãð

Ñòåéê íà ãðèëå  120 ãð

Îáæàðåííûå êðåâåòêè 120 ãð

1000
3000
2000

3000

Îâîùíàÿ Ñòàíöèÿ 

Руккола

Айсберг

Листья салата

Болгарский перец

Помидоры Черри

Лук

Морковь

Огурцы 

Äîïîëíåíèå

Сыр Пармезан

Варенное яйцо

Грецкие орехи

 Свинной бекон на гриле

Сухари

Çàïðàâêà

Заправка Цезарь

Лимонная заправка с зеленью

Бальзамичекий соус

Соус тысяча островов

Заправка с сыром с плесенью

Оливковое масло

ÑÀËÀÒ ÁÀÐ 

3500

Ïåïïåðîíè

Сыр Моцарелла, томатный соус 
и пепперони из говядины

4500

4000

4500

4000

4000

5500

Ìàðãàðèòà

Сыр Моцарелла, томатный соус, 
свежие помидоры с песто соусом

×åòûðå Ñåçîíà

Сыр Моцарелла, сыр с плесенью, 
сыр Чеддер и сыр Гауда

Òåõàñ

Сыр Моцарелла с курицей по-каджунски, халапеньо 
и красным перцем чили с томатным соусом

Îñòðûé Òóíåö

Сыр Моцарелла, тунец, оливки, 
лук-шалот, чили и томатный соус

Îâîùè íà Ãðèëå

Сыр Моцарелла, болгарский перец, 
баклажаны, грибы и томатный соус

Ìîðåïðîäóêòû 

Сыр Моцарелла, креветки, мидии, кальмары, 
томатный соус, орегано

Âûáåðèòå ïàñòó íà Âàø âûáîð:
Спагетти, ригатони, лингвини, таглеателле,  пенне

Ðåíåññàíñ Áóðãåð  (220 ãð)

Котлета из постной говядины с хрустящим беконом и сыром   

5000

Õðóñòÿùèé Êóðèíûé Áóðãåð  (220 ãð)

Обжаренная куриная грудка, с салатом Коул - слоу и горчичным майонезом 

4500

Áóðãåð ñ ãðèáàìè  (220 ãð)

Котлета из постной говядины с карамелизированными грибами,
 хрустящими луковыми кольцами и сыром

5500

Все бургеры подаются с хрустящим картофелем фри

Ãîâÿæèé Ñòåéê Ðèáàé (300 гр)

Ñòåéê Ñòðèïëîéí èç ãîâÿäèíû (300 гр)

Êàðå ßãíåíêà íà Ãðèëå (450 гр)

Ëîñîñü íà Ãðèëå  (250 гр)
с соусом из лимона и каперсового масла

11 800

8500

11 800

10 500

1300
1300
1300
1300

Äîïîëíåíèÿ

Êàðòîôåëüíîå ïþðå

Êàðòîôåëü ôðè 

Îâîùè íà ãðèëå Áîëãàðñêèé ïåðåö, áàêëàæàíû è êàáà÷êè

Æàðåíûå ãðèáû 

Æàðåíàÿ Ãîâÿæüÿ Âûðåçêà
Жареная говядина с соей, овощами и рисом на пару

Êóðèíûé Øàøëûê (300 ãð)

Куриное бедро без костей, лаваш, салат из  помидоров 
и огурцов с аджикой и сметаной с чесноком

Øàøëûê èç Áàðàíèíû (450 ãð)

Баранина, лаваш, салат из помидоров 
и огурцов с аджикой и сметаной с чесноком

4000

5000

7000

4500

4000

3000
2800

10 500

3000
2500

4500

Êóðèíîå Êàððè 
Курица, приготовленный с насыщенным острым карри 
с кокосовым молоком, картофелем и подается с рисом на пару

Êàððè èç Áàðàíèíû
Баранина, приготовленная с насыщенным острым карри 
с кокосовым молоком, картофелем и подается с рисом на пару

Ëîñîñü íà Ïàðó â Ñîåâî-èìáèðíîì ñîóñå  (250 ãð)

С легкой соей, ароматным имбирем, чесноком, 
зеленым луком и рисом на пару

Êðåâåòêè âî Ôðèòþðå
Жареные креветки с овощами, 
перцем чили и рисом на пару

Àññîðòè Æàðåíîãî Ðèñà Âîê
Яйца, овощи, креветки и кальмары 

Яйца, овощи и курица 

Æàðåíàÿ Ëàïøà Âîê
Яйца, овощи, креветки и кальмары 

Яйца, овощи и курица 

Êóðèíûé ñóï

Ñóï äíÿ 

Пожалуйста, уточните у вашего помощника о сегодняшнем супе дня

1800

1800

1800

1800

×å÷åâè÷íûé ñóï

Ãðèáíîé êðåì-ñóï  

(28 см)

2500

Áîëîíüåçå

Говяжий фарш высшего сорта, итальянский томатный соус, 
тертый сыр Пармезан

3500

2500

Êàðáîíàðà 

Бекон, грибы, яичный желток и тертый сыр Пармезан 

3500

3300Íàïîëèòàíà 

Свежие измельченные помидоры, томатный соус, 
песто соус и сыр Пармезан 

Àëôðåäî

Чеснок, петрушка, сливки и тертый сыр Пармезан

Àððàáèàòà

Острый перец чилли, помидор, чеснок, листья базилика, 
пармезан, оливковое масло

2000

2000
1000

Äîáàâèòü:

Òèãðîâûå êðåâåòêè 120 ãð

Äîáàâèòü:

Êóðèöà íà ãðèëå  120 ãð

Êðåâåòêè 120 ãð

Приготовленная на Ваш выбор:

MAIN COURSE  



Ñýíäâè÷ «Ðåíåññàíñ»

Обжаренная курица, бекон, листья салата, помидоры,
 майонез, жаренное яйцо с картофельными чипсами 

4500

Íüþ-Éîðê Ñòåéê Ñåíäâè÷ 

150гр Рибай из говядины, сыр Гауда, помидоры, листья салата 
и маринованные огурцы с горчичным майонезом

4500

3800

3500

4500

Все бутерброды подаются с хрустящим картофелем фри

Êåñàäèëüÿ ñ Êóðèöåé 

Курица, смесь болгарских перцев, 
халапеньо, сыр Чеддер и Гауда, 
подается со сметаной, гуакамоле и сальсой

Ðîëë ñ Êóðèíûì Áóððèòî 

Курица со смесью сладких перцев, 
листьев салата, помидоров и огурцов

Ðîëë ñ Áóððèòî èç Ãîâÿäèíû

Говяжья вырезка со смесью сладких перцев,
листьев салата, помидоров и огурцов

3000

2500

2000

3300

Èíäèéñêîå Íàñëàæäåíèå

Наан с чечевичным Дал карри, масала из баклажанов 
и картофельной бхаджи (подается с райтой)

Îâîùíîé Æàðåíûé Ðèñ 

Яйца с морковью, зеленым горошком. Брокколи и чили

Îâîùíûå Ïàêîðû ñ Ðàéòîé 

Жюльен из моркови, капусты и цветной капусты, 
обжаренные в пряном кляре, подается с райтой

Íàïîëèòàíà   

Свежие измельченные помидоры, томатный соус, 
песто из базилика и сыр Пармезан 

Êîôå êðåì-áðþëå

Кофейный крем-брюле

2500

Áðàóíè  

Теплые брауни с грецкими орехами и насыщенным 
шоколадным соусом со взбитыми сливками

2500

Ìîðîæåííîå  (1 øàðèê ) 

С шоколадным, ванильным, клубничным соусами

1700

×èçêåéê

Запеченный чизкейк с ягодным соусом

2500

ßáëî÷íûé ïèðîã

Теплый яблочный крамбл со взбитыми сливками  

2500

Ôðóêòîâàÿ òàðåëêà ñ ñåçîííûìè ôðóêòàìè

Пять сезонных фруктов дня  

4000

 - Вегетарианская еда  - Острая еда  - Здоровый



Ñàðûìñàқ Àéîëèìåí Қóûðûëғàí Êàëüìàð (30 ãð)

Қóûðûëғàí Àñøàÿíäàð - Òàðòàð ñîóñûìåí ( 30 ãð)

Ñàðûìñàқ Àéîëèìåí Қóûðûëғàí Ñàңûðàóқұëàқòàð (30 )ãð

Òàóûқ Òàÿқòàðûìåí Ñåáåò - Òәòò³ ×èëè қîñûëғàí (30 ãð)

Ðàí÷ Òұçäûғûíà Àðàëàñқàí Áóôôàëî Òàóûқ Қàíàòòàðû ( 30 ) ãð

Ïèÿç Ñàқèíàëàðû - Ñàðûìñàқ Àéîëèìåí (30 )ãð

Ôðè Êàðòîáû - Êåò÷óïïåí (30 )ãð

Ñèûð Åò³íåí Æàñàëғàí Êàðïà÷÷î

Ñèûð åò³í³ң æұқà ò³ë³ì³, Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³, 
áàëüçàì è³ñ ìàéû, ëèìîí öåäðàñû

Ìåçå Àññîðòè³
Øåëïåê, Õóìóñ, Òàáóëå, Ìóòòàáàëü, 
éîãóðò æәíå æàëáûç

²ð³ìø³ê  Àññîðòè³
Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, çåң қîñûëғàí ³ð³ìø³ê, Ãàóäà ³ð³ìø³ã³, 
Ôåòà ³ð³ìø³ã³, ãðåê æàңғàғû, æүç³ì

4000

3400

4000

4500

2800

1700

1700

3000

2500

3500

3000Ãðåê Ñàëàòû

Àðàëàñ ñàëàò æàïûðàқòàðû, áîëãàð áұðûøû, қèÿð, қûçàíàқ,
 çәéòүí, Ôåòà ³ð³ìø³ã³, ëèìîí âèíåãðåò³ äәìäåëãåí

3500

Ñèûð Åò³ Қîñûëғàí Òàé Ñàëàòû  

Қóûðûëғàí ñèûð åò³,  қûçàíàқ, қèÿð æәíå æàñûë ÷èëè áұðûøïåí 
äәìäåëãåí, àðàëàñ ñàëàò æàïûðàқòàðû қîñûëғàí  Òàé ñàëàòû

Қîñûìøà:

Ãðèëüäå ï³ñ³ð³ëãåí àñøàÿíäàð 120 г

Қóûðûëғàí òàóûқòûң òөñ åò³  120 г

3500

3500

3000

2000
1000

Êàïðåçå Ñàëàòû 

Қûçàíàқ қîñûëғàí áóôôàëî Ìîöàðåëà ³ð³ìø³ã³, 
çәéòүí ìàéû æәíå Ðàéõàí қîñûëғàí ïåñòî òұçäûғû

Íècóàç Ñàëàòû 

Ñàëàò æàïûðàқòàðû, òóíåö áàëûғû, øàëîò ïèÿçû, 
қàéíàòûëғàí æұìûðòқà, çәéòүí, øèå қûçàíàқòàðû

Ãðèëüäåã³ Àñøàÿíäàð Қîñûëғàí Êîáá Ñàëàòû  

Ðîìåí ñàëàò æàïûðàқòàðû, Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³, қóûðûëғàí íàí 
æәíå àí÷îóñ - ñàðûìñàқïåí æàñàëғàí òұçäûғû 

Қîñûìøà:

Қóûðûëңàí òàóûқ åò³  120 гр

Қóûðûëғàí åò êåñïåñ³  120 ãð

Қóûðûëғàí àñøàÿíäàð 120 гр

1000
3000
2000

3000

Êөêөí³ñ ñòàíöèÿñû 

Руккола

Айсберг

Ñàëàò æàïûðàқòàðû

Áîëғàð áұðûøû

×åððè қûçûíàғû

Пияз

Ñәá³ç

Қèÿð

Қîñûìøà

 Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³

Ï³ñ³ð³ëãåí æұìûðòқà

Ãðåê æàңғàғû

Қûòûðëàқ øîøêà áåêîí³

Êåñ³ë³ï қóûðûëғàí íàí

Òұçäûқ

Öåçàðü òұçäûғû

Ëèìîíìåí øөï àðàëàñ òұçäûқ

Áàëüçàìèêàëûқ òұçäûқ

Ìûң àðàë òұçäûғû

Çåң қîñûëғàí ³ð³ìø³ê òұçäûғû

Çәéòүí ìàéû

ÑÀËÀÒ ÁÀÐ 

3500

Ïåïïåðîíè

Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, қûçàíàқ ñîóñû 
æәíå ñèûð åò³íåí ïåïåðîíè

4500

4000

4500

4000

4000

5500

Ìàðãàðèòà

Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, қûçàíàқ òóçäûғû, 
ïåñòî òóçäûғû æәíå қûçàíàқ

Òөðò Ìåçã³ë

Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, çåң қîñûëғàí ³ð³ìø³ê, 
×åääàð ³ð³ìø³ã³ æәíå Ãàóäà ³ð³ìø³ã³

Òåõàñ

Êàäæóí òàóûқ åò³ қîñûëғàí ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, æàëàïåíî 
æәíå қûçàíàқ òұçäûғû қîñûëғàí қûçûë ÷èëè áұðûøû

Àùû Òóíåö

Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, òóíåö, çәéòүí, 
øàëîò ïèÿçû, ÷èëè æәíå òîìàò òұçäûғû

Ãðèëüäåã³ Êөêөí³ñ

Ìîöàðåëëà ³ð³ìø³ã³, áîëãàð áұðûøû, áàêëàæàí, 
ñàңûðàóқұëàқ æәíå қûçàíàқ òұçäûғû

Òåң³ç Òàғàìäàðû 

Моцарелла ірімшігі, асшаяндар, мидиялар, 
кальмар, томат соусы, орегано

Қàëàóûңûçáåí ïàñòà òүðèí òàңäàңûç:
Спагетти, ригатони, лингвини, таглеателле,  пенне

Ðåíåññàíñ Áóðãåð³   (220 гр)

Қûòûðëàқ øîøêà áåêîí³, ³ð³ìø³ê æәíå êàðòîï қîñûëғàí ìàéñûç ñèûð åò³

5000

Қûòûðëàқ Òàóûқ Áóðãåð³  (220 гр)

Ұíòàқòàëғàí òàóûқòûң òөñ åò³, Êîóë -ñëîó ñàëàòû æәíå қûøà ìàéû

4500

Ñàңûðàóқұëàқ Áóðãåð³  (220 гр)

Ìàéñûç ñèûð åò³, êàðàìåëèçàëàíғàí ñàңûðàóқұëàқòàð,
қûòûðëàқ ïèÿç ñàқèíàëàðû æәíå ³ð³ìø³ê

5500

Áàðëûқ áóðãåðëåð қûòûðëàқ êàðòîïïåí á³ðãå áåð³ëåä³

Ñèûð Åò³íåí  Ñòåéê Ðèáàé (300 ãð)

Ñèûð Åò³íåí Ñòåðïëîéûí Ñòåéê³ (300 ãð)

Ãðèëüäå Қóûðûëғàí Қîé Åò (450 гр)

Ãðèëüäå Қóûðûëғàí Àқñåðêå Áàëûғû  (250 гр)

Ëèìîí æәíå êàïåð ìàéû ñîóñû қîñûëғàí

11 800

8500

11 800

10 500

1300
1300
1300
1300

Қîñûìøàëàð

Êàðòîï ïþðåñ³

Қóûðûëғàí ôðè êàðòîáû 

Ãðèëüäå ï³ñ³ð³ëãåí êөêөí³ñòåð Áîëãàð áұðûøû, áàêëàæàí æәíå àñқàáàқ

Қóûðûëғàí ñàңûðàóқұëàқòàð 

Қóûðûëғàí ñèûð åò êåñïåñ³
Қóûðûëғàí ñèûð åò³í ñîÿ, êөêөí³ñ æәíå áóғà ï³ñ³ð³ëãåí 
êүð³øïåí àðàëàñòûðûңûç

Òàóûқ åò³íåí êәóàï (300 гр)

Ñүéåêñ³ç òàóûқ åò³, ëàâàø, øèê³ қûçàíàқ, àäæèêà 
æәíå ñàðûìñàқ қàéìàқ қîñûëғàí қèÿð ñàëàòû

Қîé åò³íåí êәóàï (450 гр)

Ëàâàø, øèê³ қûçàíàқ æәíå àäæèêà 
æәíå ñàðûìñàқ қàéìàқ қîñûëғàí қèÿð ñàëàòû

4000

5000

7000

4500

4000

3000
2800

10 500

3000
2500

4500

Òàóûқ Åò³íåí Êàððè 
Êîêîñ ñүò³, êàðòîï қîñûëғàí äәìä³ êàððè қîñûëғàí
 æәíå áóғà ï³ñ³ð³ëãåí êүð³øïåí á³ðãå ï³ñ³ð³ëãåí òàóûқ åò³

Қîé Åò³íåí Êàððè
Êîêîñ ñүò³, êàðòîï қîñûëғàí äәìä³ êàððè қîñûëғàí 
æәíå áóғà ï³ñ³ð³ëãåí êүð³øïåí á³ðãå ï³ñ³ð³ëãåí қîé åò³

Ñîÿ -Ç³ìá³ð òóçäûғûíà ï³ñ³ð³ëãåí Àқñåðêå áàëûғû (250 гр)

Æåң³ë ñîÿ, õîø è³ñò³ ç³ìá³ð, ñàðûìñàқ, æàñûë ïèÿç 
æәíå áóғà ï³ñ³ð³ëãåí êүð³ø қîñûëғàí

Қóûðûëғàí Àñøàÿíäàð
Êөêөí³ñòåðìåí қóûðûëғàí àñøàÿíäàð, ÷èëèìåí 
æәíå áóғà ï³ñ³ð³ëãåí êүð³øïåí

Âîê қóûðûëғàí êүð³ø òàңäàóëàðû
Æұìûðòқà, êөêөí³ñ, àñøàÿíäàð æәíå êàëàìàðè 

Æұìûðòқà, êөêөí³ñ æәíå òàóûқ åò³  

Âîê қóûðûëғàí êåñïå
Æұìûðòқà, êөêөí³ñ, àñøàÿíäàð æәíå êàëàìàðè 

Æұìûðòқà, êөêөí³ñ æәíå òàóûқ åò³  

Òàóûқ ñîðïàñû

Êүí ñîðïàñû 

Áүã³íã³ òàңäàó òóðàëû á³çä³ң åëø³ëåðäåí ñұðàңûç

1800

1800

1800

1800

Æàñûìûқ ñîðïàñû

Ñàңûðàóқұëàқ êðåì ñîðïàñû  

2500

Áîëîíüåçå

Òàðòûëғàí ñèûð åò³, èòàëüÿíäûқ қûçàíàқ òұçäûғû, 
үã³ò³ëãåí Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³

3500

2500

Êàðáîíàðà 

Øîøêà Áåêîíû, ñàңûðàóқұëàқòàð, æұìûðòқàíûң ñàðûñû 
æәíå үã³ò³ëãåí Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³

3500

3300Íàïîëèòàíà 

Æàңà ï³ñêåí òóðàëғàí қûçàíàқ, òîìàò ñîóñû, 
ïåñòî ñîóñû æәíå Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³ 

Àëôðåäî

Ñàðûìñàқ, àқæåëêåí, ê³ëåãåé æәíå үã³ò³ëãåí Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³

Àððàáèàòà

×èëëè áұðûøû, қûçàíàқ, ñàðûìñàқ, Ðàéõàí æàïûðàқòàðû, 
үã³ò³ëãåí Ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³, çәéòүí ìàéû 

2000

2000
1000

Қîñûìøà:

Æîëáàðûñ àñøàÿíäàðû 120 гр

Қîñûìøà:

Қóûðûëғàí òàóûқ åò³  120 гр

Êðåâåòêè 120 гр

Қàëàóûңûçáåí äàéûíäàëàäû:

ÛÑÒÛҚ ÒÀҒÀÌ  



Ðåíåññàíñ Àâòîðëûқ Ñýíäâè÷³

Қóûðûëғàí òàóûқ åò³, øîøêà åò³íåí áåêîí, ñàëàò æàïûðàғû, 
қûçàíàқ, ìàéîíåç, қóûðûëғàí æұìûðòқà æәíå êàðòîï қûòûðëàғû  

4500

Íüþ-Éîðê Ñòåéê Ñýíäâè÷³

150 ã ñèûð åò³, Ãîóäà ³ð³ìø³ã³, қûçàíàқ, ñàëàò 
æәíå қûøà ìàéîñû қîñûëғàí ìàðèíàäòàëғàí қèÿð

4500

3800

3500

4500

Áàðëûқ ñýíäâè÷òåð қûòûðëàқ êàðòîïïåí á³ðãå áåð³ëåä³

Òàóûқ Åò³ Êåñàäèëëà 

Қóûðûëғàí òàóûқ åò³, àðàëàñ áîëãàð áұðûøû, 
қàéìàқ, ãóàêàìîë æәíå ñàëüñà қîñûëғàí æàëàïåíî, 
×åääàð ìåí Ãàóäà ³ð³ìø³ã³

Òàóûқ Áóððèòîñû

Àðàëàñ áîëãàð áұðûøû, ñàëàò æàïûðàғû, қûçàíàқ 
æәíå қèÿð қîñûëғàí қóûðûëғàí қóûðûëғàí òàóûқ åò³ 

Ñèûð Åò³í³ң Áóððèòîñû

Àðàëàñòûðûëғàí áîëãàð áұðûøû, ñàëàò æàïûðàғû, қûçàíàқ 
æәíå қèÿð қîñûëғàí, қóûðûëғàí ñèûð åò³í³ң àùû æîëàқòàðû

3000

2500

2000

3300

Үíä³ Ëәççàò

Үíä³ øåëïåã³, æàñûìûқ Äàë êàððè, áàêëàæàí Ìàñàëà 
æәíå êàðòîï Áõàäæè қîñûëғàí òàғàì, Ðàéòàìåí á³ðãå áåð³ëåä³

Êөêөí³ñ қóûðûëғàí êүð³ø 

Ñәá³ç қîñûëғàí æұìûðòқà, æàñûë áұðøàқ. Áðîêêîëè æәíå ÷èëè

Ðàèòà қîñûëғàí êөêөí³ñ ïàêîðàñû 

Ðàéòà қîñûëғàí äәìäåó³øòå қóûðûëғàí ñәá³ç, 
қûðûққàáàò æәíå òүðë³-òүñò³ îðàìæàïûðàқ

Íàïîëèòàíà   

Æàңà ұñàқòàëғàí қûçàíàқ, òîìàò òұçäûғû, 
ðàéõàí қîñûëғàí ïåñòî æәíå ïàðìåçàí ³ð³ìø³ã³

Êîôå êðåì-áðþëè

Òұíäûðûëғàí êîôå êðåì-áðþëè

2500

Áðàóíè  

Ãðåê æàңғàғû ìåí қàíûққàí øîêîëàäû ìåí 
ê³ëåãåé қîñûëғàí æûëû áәë³ø

2500

Áàëìұçäàқ   (1 øàðû ) 

Øîêîëàä, âàíèëü, құëïûíàé øәðáàòû

1700

×èçêåéê

Æèäåê êóëèñ³ қîñûëғàí ï³ñ³ð³ëãåí ³ð³ìø³ê òîðò

2500

Àëìà êðàìáëû

Ê³ëåãåé қîñûëғàí æûëû àëìà ұíòàқòàëàäû

2500

Ìàóñûìäûқ æåì³ñòåð³ áàð æåì³ñ òàáàқ

Êүíí³ң áåñ ìàóñûìäûқ æåì³ñ³  

4000

 - Âåãåòàðèàíäûқ òàғàì  - Àùû òàғàì - Ñàó òàғàì
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